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Heureusement le mois de mal est mar que par.un ensolelllement record; de faibles pr ec1p1tat10ns
et _des_températures—clementes;ce qul engendre une reprise et une pousse rapide, Le stade de la
floraison est ﬁnalement precoce le 3 /05 1 les Merlot, ker02706pour les Cabernét Sauvignon. ce qui
r—pféme déja de ¥ bre. Le mois de juin est caractérisé | par une vague de
chal@ur 1mp0rta 1 ratures la semaine du 13 au 20, fr ﬁlant les 40 degrés.
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_ Les vendanges debuteront le ser tembre et s‘ael 1EVEI 0] nt le 26 sous spand soleil.
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Le millésime 2022, on s’en souviendra ! Un état sanitaire 1llepr0chdble une maturlte pa ;..
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